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INNOVATION & VALORISATIONEN
INDUSTRIES ALIMENTAIRES

Coordinatrice: Prof. Faten Kachouri
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La formation en mastére professionnel InnoVIA vise principalement & développer I'esprit
d’innovation et la maitrise des techniques de valorisation afin de former des professionnels de
haut niveau, spécialisés en Industries Alimentaires. Elle apporte, également, aux étudiants des
connaissances de base et outils nécessaires d la culture entrepreneuriale et au développement
des performances professionnelles pour conduire des projets innovants et lancer une start-up.

Formation
e Alimentation saine & durable e Gestion de la production et logistique
e Gestion des risques o Labellisation et propriété intellectuelle

Valorisation des produits alimentaires
Emballages innovants & Texturants alimentaires
Chaine de valeur durable & TIC en IAA

¢ Management de l'innovation
e Développement durable
e Marketing responsable

Elligibilité Débouchés
Licence en biotechnologie Admission en 2°™ année du cycle Ingénieur
Licence en Industries Alimentaires Admission en M2 Mastére de recherche

fondamentale
Doctotrat en industries alimentaires

Licence en Procédés Alimentaires
Dipléme du 1°" cycle (Prérequis en sciences

et Technologies Agro-alimentaires et génie Les diplomés ont le profil pour postuler a des
des procédés). emplois de cadre supérieur dans le domaine
des industries agro-alimentaires et des secteurs
annexes.
] Responsable d'études
E= Responsable R&D
=1 Responsable production
POSTULER 1 Responsable qualité,
F=1 Resp. approvision. & planification
© 58 Av. Alain Savary, 1003 Tunis El Khadra = Resp. technico-commercial
C (+216) 70137 777 F1 Entrepreneur & Porteur de projet

f nttps://www.facebook.com/esiat1976




